
土
と
青
で
楽
し
い
宴
は

　

い
か
が
で
し
ょ
う
か
？

土
と
青
の
ご
宴
会
コ
ー
ス
は
、
春
夏
秋
冬
、

四
季
を
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
季
節

感
溢
れ
る
食
材
を
利
用
い
た
し
ま
す
。

そ
し
て
土
と
青
で
の
ご
宴
会
の
醍
醐
味
こ

と
、
美
味
し
い
海
の
幸
を
ご
用
意
さ
せ
て

い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。
大
切
な
方
と
の

楽
し
い
ひ
と
と
き
を
、
彩
り
豊
か
な
食
卓

を
囲
い
な
が
ら
﹁
土
と
青
﹂
で
過
ご
し
て

み
ま
せ
ん
か
？

二
千
円  

︵
税
別
︶ 

二
時
間
制

飲
み
放
題

※

飲
み
放
題
の
み
の
ご
予
約
は
不
可
、

　
コ
ー
ス
料
理
と
の
併
用
と
な
り
ま
す
。

　
尚
、
飲
み
放
題
の
ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー
は
、

　
終
了
三
十
分
前
と
な
り
ま
す
。

※

日
本
酒
は
飲
み
放
題
に
は
含
ま
れ
ま
せ
ん
。

　
別
途
ア
ラ
カ
ル
ト
に
て
ご
注
文
と
な
り
ま
す
。

ビ
ー
ル
・
ハ
ウ
ス
ワ
イ
ン
︵
赤
｜
白
︶

ハ
イ
ボ
ー
ル
・
ジ
ン
ジ
ャ
ー
ハ
イ
ボ
ー
ル

緑
茶
ハ
イ
・
烏
龍
ハ
イ
・
梅
酒

生
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
・
生
グ
レ
ー
プ
サ
ワ
ー

芋
焼
酎
・
麦
焼
酎
・
緑
茶
・
烏
龍
茶
・

ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル

オ
レ
ン
ジ
・
グ
レ
ー
プ
フ
ル
ー
ツ

土
と
青
ご
予
約
電
話

０
４
２
　

　
４
４
４
　

　
　
５
３
５
２

東
京
都
調
布
市
小
島
町

　
　
　
　
一
の
三
十
四
の
十
四

ー
キ
ャ
ン
セ
ル
に
関
し
て
の
規
定 

ー

●
予
約
日
の
三
日
前
の
キ
ャ
ン
セ
ル
の
場
合(

人
数
変
更
は
前
日
ま
で
ご
対
応)

キ
ャ
ン
セ
ル
料
５
０
％
お
料
理
代
金
の
み
、
お
客
様
の
ご
負
担
と
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。 

●
当
日
の
予
約
の
キ
ャ
ン
セ
ル
の
場
合

当
日
の
人
数
減
少
・
キ
ャ
ン
セ
ル
に
つ
き
ま
し
て
は
、
開
催
日
・
ご
予
約
人
数
に
関
わ
ら
ず

お
料
理
代
金
の
み
、
お
客
様
の
全
額
ご
負
担
と
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

ご注意

土
と
青

魚
と
酒

FI
SH
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土と青のご宴会のお知らせ

夏にパーッとやりましょ。
乾

杯音頭で楽しいひととき
夏の宴は土と青でどうぞ。

三
つ
の
コ
ー
ス
料
理
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

主
に
日
本
酒
を
楽
し
み
た
い
方
は
、
飲
み
放
題
な
し
で
、

コ
ー
ス
料
理
の
み
の
ご
予
約
も
承
っ
て
お
り
ま
す
。

コ
ー
ス
料
理  
全
八
品 

四
千
円  

︵
税
別
︶

六
名
様
以
上
よ
り

竹 梅
コ
ー
ス
料
理  

全
七
品  

三
千
円  

︵
税
別
︶

六
名
様
以
上
よ
り

先
付
　
玉
子
豆
腐
　
い
く
ら

野
菜
　
季
節
野
菜
の
彩
り
サ
ラ
ダ

造
里
　
海
の
恵
み
四
種

八
寸
　
広
島
産
牡
蠣
オ
イ
ル
漬
け

　
　
　
黒
毛
和
牛
低
温
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

　
　
　
揚
げ
銀
杏

揚
物
　
秋
刀
魚
梅
肉
巻

温
菜
　
塩
豚
　
根
菜
　
ポ
ト
フ
仕
立
て

食
事
　
香
ば
し
い
炙
り
魚
の
旨
い
飯

香
物
　
浅
漬
け

先
付
　
生
海
苔
卵
焼
き

野
菜
　
季
節
野
菜
の
彩
り
サ
ラ
ダ

造
里
　
海
の
恵
み
三
種

焼
物
　
鶏
も
も
肉
の
一
夜
干
し

揚
物
　
蟹
味
噌
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッ
ケ

食
事
　
香
ば
し
い
炙
り
魚
の
旨
い
飯

香
物
　
浅
漬
け

梅竹

松
竹
梅
の
３
つ
の
コ
ー
ス
よ
り

お
好
き
な
コ
ー
ス
を

お
選
び
下
さ
い
。

手軽に
宴コース

ちゃんと
宴コース

※

お
料
理
は
一
例
で
す
。
仕
入
状
況
に
よ
り

ご
提
供
す
る
お
料
理
は
異
な
り
ま
す
。

※

お
料
理
は
一
例
で
す
。
仕
入
状
況
に
よ
り

ご
提
供
す
る
お
料
理
は
異
な
り
ま
す
。

※

お
料
理
は
一
例
で
す
。
仕
入
状
況
に
よ
り

ご
提
供
す
る
お
料
理
は
異
な
り
ま
す
。

先
付
　
玉
子
豆
腐
　
い
く
ら

前
菜
　
伝
助
穴
子

　
　
　
広
島
産 

牡
蠣
オ
イ
ル
煮

　
　
　
九
条
ネ
ギ
浸
し

　
　
　
揚
げ
銀
杏

　
　
　
子
持
昆
布

椀
　
　
木
ノ
子
椀
　

造
里
　
海
の
恵
み
四
種

揚
物
　
鰆
　
磯
辺
揚

焼
物
　
黒
毛
和
牛
た
た
き

温
菜
　
野
菜
の
炊
合
わ
せ

食
事
　
季
節
の
土
鍋
ご
飯

香
物
　
浅
漬
け

コ
ー
ス
料
理  

全
九
品  

五
千
円  

︵
税
別
︶
六
名
様
ま
で

松

松

今
日
は
と
て
も
特
別
な
日
な
ん
で
す
。
そ
ん
な
方
に
お
す
す
め
な
の
は
、
ち
ょ
っ
ぴ
り
贅
沢

な
お
料
理
コ
ー
ス
、
松
コ
ー
ス
で
す
。
お
一
人
一
皿
で
お
楽
し
み
頂
け
、
お
料
理
を
自
分
の

ペ
ー
ス
で
お
楽
し
み
頂
き
な
が
ら
、
お
料
理
も
お
話
し
も
グ
レ
ー
ド
を
あ
げ
て
い
き
ま
す
。

少
人
数
の
と
っ
て
お
き
の
宴
コ
ー
ス

大切な方とのひととき

旬の季節料理を。

宴


